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Vintips april
8106 Offley Cachucha, vitt portvin 114,-

En klassiker som passar charmant till efterréatter och kraftiga ostar. Ar gjord pa
den urdldriga druvan Malvasia, som har sina rétter i dstra Turkiet och spreds
l&ngs medelhavet vidare till Portugal, Madeira och sedan till Argentina
(nmanbytt till Torrontés). Fér 25 ar sedan en sjélvklarhet vid en béttre middag.
Det ar nog dags att damma av Cachucha igen. Ett lysande dessertvin till ett
reiktigt bra pris.

2204 Chateau Boucassé 2004,rott vitt vin 99,-

Ett underbart vin med en fantastisk historia. Alain Brumont &r son till en
vinodlare. Han tyckte att pappan skulle satsa pa béttre kvalitet men fick inget
gehdr utan képte en egen vingard. Han drev den envetet och satsade pa den
lite okdnda druvan Tarrat (man g6r Armagnac pa den). Men efter ar av gliringar
fran grannar sa hade hans Chateau Montus blivit ett varldsvin och han utséags
till denfrdmste vinmakaren i Frankrike. Nar pappan sa 6verlat sin gard till sonen
I&t han rycka upp alla gamla stockar och satsade nédstan bara pa Tarrat.
Chateau Boucassé ér vinet som kommer fran pappans gamla gard. Ett alldeles
underbart vin med stor smak. Tarrat-druvan har kraft och eldighet. Prova den.
Priset 4r dessutom ovanligt vettigt.

88449 Don David Torrontés, torrt vitt vin 99,-

Argentina &r stolta éver sin Torrontés-druva. Den har blivit en riktig trenddruva.
Smaken é&r personlig och doften riktigt stor. Vi rekommenderar verkligen ett kép.
Den ligger pa bestéllningssortimentet. Prisvart som bara den och alldeles
utmarkt till de flesta fiskratter och gréna sallader.

4109 Cordier Sauternes 2003, Sétt vitt vin 141,-

En fin och lite lattare Sauternes till ett riktigt bra pris. Underbar doft och lacker
smak. Som nagon sa pa senaste provningen...”den gar jag och képer direkt”.
Passar perfekt till kraftiga ostar eller en fruktdessert. Ar alldeles lagom s6t utan
att trdnga pa. En av de stora tillverkarna av Sauternes. Fér dig som vill veta lite
mer ar kraven pa Sauternes att det gjorts pa Semillon-druvan, angripits av
adelréta (Botrytis sinera) och &r sétt. Adelrétan gér att druvan skrumpnar pa
stocken och vattnet rinner bort medan s6tma och syra ligger kvar. Resultatet
....en himmelsk smak.



7688-01 Crémant de Bourgogne Perle de Vigne, Mousserande 89,-

Det finns en handfull distrikt i Frankrike som har en "egen” champagne. Det
finns regler for tillverkning och innehall com i stort sett & desamma som i
Champagne. De heter cremant och kan vara yppoerliga och prisvéarda alternativ
till champagne. Detta &r en sérdeles bra cremant fran Bourgogne och en av de
ledande tillverkarna dér. Priset &r véldigt bra for kvaliteten

22817-01 Villa Cafaggio Chianti Classico 2004, R6d Chianti 139,-

En klassisk kvalitets chianti. Gjord pa 100% Sangiovese druvor behéver den
ytterligare nagra ar fér att utvecklas. Dessvérre &r det sa att du maste képa den
nu och spara den. Fér nésta ar kommer 2005 och den ska ocksa sparas. Viner
av sérskild hég kvalitet maste képas och lagras om man vill uppleva dem
drickfardiga. Producenterna har inte den méjligheten och ska du aka till
vinhandel och kdpa viner som &r 5-10 ar gamla far du betala skjortan. Sa kliv in
pé "bolaget” och kép négra flaskor. Oppna dem om sis&dar tre &r och njut.

6401 Jacob's Creek Shiraz Rosé, 69,-

De flesta roséviner ar gjorda pa vingardens rester. Férst ett fint rétt, sedan ett
enklare rétt. Man gor ett sa bra vitt man kan och de druvor som blir éver eller
som kommer fran helt unga vinstockar gérs det rosé pa. Har har
storproducenten Jacobs Creek valt att géra rosé pa en enda druva. Det &r
spénnande och resultatet &r riktigt I1ackert. Vi har provat det till en sommarlétt
grillad lax och det passade superbt. Sa det ar bara att traska ivdg och képa lite
laxfilé och nagra flaskor Jacobs Creek Rosé. Det kostar inte mycket med den &r
en riktigt trevlig upplevelse med den grillade laxen.

7748 Carrington Mousserande, 72,-

Ett mousserande vin fran Australien och det mest salda dér. Tillverkat fér att
drickas utan mat. L&tt och elegant med ganska latt mousse och en frisk
syrlighet och smak av gréna dpplen. Perfekt som sommarentré i trddgarden,
balkongen eller vid arsmétet med fiskeklubben.



