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Rosévin perfekt till grillad lax

B Var och sommar innebiir inte
bara sidsong for baddrikt, ute-
serveringar och solglaségon.

Ocksd viner ir sdsongsbase-
rade. Och 1 takt med att sol och
viarme nu tilltar sa dr det dven
dags att leta upp nagra goda ro-
s€- och mousserande viner att
dvnjuta — ett ensamt glas 1 ber-
san eller till en god och somrig
maltid.

I forra veckan arrangerade
riksomfattande vinklubben Tre
kronor for andra gangen vinpro-
varkvill pa Mister Gudmunds
kéllare 1 Jonkoping.

I samband med det passade
vinkidnnaren Torbjorn Berner pd
att tipsa JP-lisarna — liksom det
50-tal Jonkopingsbor som var
diar — inte bara om eftt utmirkt
rosévin och tva mousserande vi-
ner, utan ocksa om vilken mat
som passar bdst till respektive
vin.

— Ibland blir man bara sa ta-
gen av sa lyckliga brollop i
munnen, ursidktar sig Berner nir
han Oser superlativ 6ver austra-
liensiska  rosévinet Jacob’s
Creek Shiraz, ett vin som gar
bist till grillad lax plus en litta-
re sallad, det vill sdga perfekt
var- och sommarmat.

— Och till ett pris av bara 67

kronor — billigare én sa gifter
man sig inte.

Det &r dven det vinet som tar
hem guld nidr Vinordic Wine
Challenge 1 ar for forsta gdngen
har med ett rosévin pa sin lista
over Sveriges mest prisvirda vi-
ner.

— Det visste jag faktiskt inte.
Men jag hade kunnat gissa mig
till det, sédger Torbjoérn Berner.

Rosévinets hemlighet

— Jag ska beriitta sanningen om
rosévinerna. Sa hir ar det: bon-
den gor ett fint rott vin, som han
ar vildigt stolt over. Sedan gor
han ett till. Sedan gor han ett
vitt vin. Sedan gor han ett rosé-
vin pd resterna. Ingen har egent-
ligen haft nagra ambitioner med
rosevinet.

Det nya Jacob’s Creek Shiraz
ar annorlunda.

Istéllet for rester har tillver-
karna anvint bara en druvsort
till vinet.

Det dr forsta gangen som na-
gon har gjort det med ett rosé-
VII.

Detta — att de anviander sam-
ma druva och inte bara restpro-
dukter — innebdr dessutom att
kvaliteten inte &r lika ojamn
som med andra roséviner.

Torbjorns vintips

® Jacob’s Creek Shiraz, ro-
sévin, Australien, varunum-
mer 6401, pris 67 kronor
® Carrington Vintage Brut,
mousserande vin, Australi-
en, varunummer 7748, pris
72 Kronor

@ Louis Bouillot Crémant de
Bourgogne Perle de Vighe,
mousserande vin, Frankrike,
varunummer 7688, pris 87
Kronor
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Fran Australien kommer
dven en av de tva mousserande
viner som Torbjorn Berner re-
kommenderar. Idén med Car-
rington Vintage Brut var frin
borjan att fa de 6l- och whis-
kypimplande australiska mén-
nen att dricka mousserande vin
1stdllet. Resultatet dr ett cock-

‘tailvin som bist star sig pa egen

hand. Eller pa sin hojd med na-
got enklare tﬂltucrg

— Det &r gjort {or att vara gott
och behagligt. Har du mat till,
och maten har mycket smak, da

Stora pruducenter Vinkénna—
ren Torbjorn Berner rekommen-
derar ett rosévin och tva mous-
serande till JP:s lasare. Men
aven om man inte tar hans rad,
sa har Berner en tumregel som
ar bra att tanka pa nar man ska
kOopa ett mousserande vin.
"Man. ska kopa fran de stora
producenterna”, sager han.
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torsvinner smaken pa vinet, si-
ger Torbjorn Berner.
Mousserande vinet Louis
Bouillot Perle de Vigne frin
Bourgogne, diremot, #r gjort
for att drickas till maten. Det iir
det dyraste vin Berner rekom-

menderar — 87 kronor flaskan —
och gor sig enligt vinkidnnaren
bést till fisk, skaldjur, och i syn-
nerhet ostron,

— Det har en pataglig syrlig-
het. Som ett mycket mycket
gront Granny Smith-dpple, si-
ger Torbjorn Berner.

— Syra maste det ha om man
ska ha mat till. Annars far det
ingen rygegrad.

Utan pekpinnar

Vinklubben Tre Kronor riknar
12 000 medlemmar over hela
landet och just konceptet att
matcha ritt vin till rdtt mat ir
det klubben profilerar sig pa —
det och att man forsoker gc‘:&ra
det utan pekpinnar.

— V1 ér inte mycket for att tEB-
ta och doma ut viner. Att doma
ut ett vin dr det enklaste som
finns. Utmaningen #r att hitta
ritt mat, till ratt vin, sdger Tor-
bjorn Berner.

— Hos oss ska man Ha roligt
och férhoppningsvis fa med sig
lite kunskap. Men alla har olika
doft- och smakminnen och alla
har ritt. Tycker du att det luktar
citron — ja, da gor det det.

DAN ANDERSSON




